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Saber mas sobre la salmonelosis
I. Importancia de la salmonelosis

Eva Creus, PigCHAMP Pro Europa S.A.

Salmonella, junto con Campylobacter, son los agentes zoondsicos mas
frecuentemente aislados en casos de gastroenteritis de origen alimentario tanto en
Europa como en los Estados Unidos (CDC, 2006; EFSA, 2007). Segun datos del aiio 2006,
en Europa se declararon un total de 160.649 casos de salmonelosis humana, resultando
en una incidencia de 34,6 casos por cada 100.000 habitantes (EFSA, 2007). En Espafna,
entre los afos 2002 y 2003, el nUmero de aislamientos registrados (procedentes tanto de
casos aislados como de brotes de origen alimentario) fue de 12.576 (Echeita et al.,
2005). Asi mismo, esta cifra no reflejaria el nimero real de casos de salmonelosis,
estimandose que los casos en los que se dispone de aislamiento solo representan entre
el 25% y el 50% de los casos totales declarados en el estado espanol.

En Europa, los serotipos mas comunmente aislados en personas son Salmonella
Enteritidis y Salmonella Typhimurium, representando el 59,6% y el 16,7% del total de los
casos, respectivamente (EFSA, 2007). Seglin varios datos epidemiologicos, los huevos y
sus productos derivados, junto con la carne de aves son consideradas las principales
fuentes de salmonelosis humana, siendo Salmonella Enteritidis el serotipo
predominante, aunque también pueden ser el origen de Salmonella Typhimurium. A
continuacion, la carne de cerdo es el alimento que esta mas implicado, asociandose
fundamentalmente al serotipo Typhiumurium en estos casos (EFSA, 2007). En concreto,
en Dinamarca y en Holanda se estima que la carne de cerdo puede ser el origen de
entre el 9% y el 15% de los casos humanos de salmonelosis (Berends et al., 1998; Hald et
al., 2004) y ademas, son varios los estudios que asocian su consumo con brotes de
salmonelosis declarados. En general, en los diferentes paises europeos se describe un
rango de prevalencia por Salmonella en la carne de cerdo blanco a nivel de las salas de
despiece, de entre el 0% y el 13% (EFSA, 2007).

Aparte de su importancia a nivel de salud publica, Salmonella también destaca por
sus implicaciones en el comercio internacional de carne (véase el apartado
“Monitorizacion de la salmonelosis a nivel europeo”), asi como su impacto sobre la salud
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animal. La salmonelosis porcina afecta en especial a cerdos en edades de transicion y
engorde y puede manifestarse clinicamente de dos formas. La primera y mas grave,
suele estar causada por Salmonella Choleraesuis y se caracteriza basicamente por un
proceso septicémico, aunque ocasionalmente puede cursar de forma entérica. La
segunda forma, en cambio, en la que pueden estar implicados otros serotipos de
Salmonella, aunque principalmente el serotipo Typhimurium, se asocia normalmente
con un cuadro de enterocolitis. La presentacion de un brote de salmonelosis en
cualquiera de sus formas puede representar un impacto econdémico considerable para la
explotacion debido al porcentaje de bajas, especialmente en las formas septicémicas.
Debe destacarse también, el incremento en los costes de medicacion y el retraso del
crecimiento en aquellos animales que sobreviven. Ademas, la salmonela puede quedar
acantonada en varios oOrganos (ganglios linfaticos mesentéricos, tonsilas, pulmones,
ciego y colon) y eliminarse intermitentemente por via fecal durante un periodo largo sin
que el animal muestre sintomas de la enfermedad. Esta fase de portador, actualmente
la forma mas comun de infeccidn, hace que estos animales se conviertan en una fuente
de contaminacién en el matadero.
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